




Suppen & Vorspeisen 

Lehner’s kräftige Rindsuppe 
Lehner’s clear soup 
mit hausgemachter Einlage / filled with: 

 Frittaten / thin strips of pancake (ACGLM) 

 Milzschnitten / slices of spleen (ACFLM) 

 Nudeln / noodles (ACLM) 

 Leberknödel / liver dumpling (AFGLM) 

 Kaspressknödel / fried cheese dumpling (ACFGLM) 

€ 5.1 

€ 5.9 

Tellerfleisch / Old Viennese Pot  
(Rindsuppe, Nudeln, Gemüse, Rindfleisch,  
frischer Kren) 
(clear soup, noodles, vegetables, slices of beef) (ACLM) 

Vorspeise    / starter € 7.9 
Hauptspeise / main  € 11.9 

Hendelbrust auf buntem Salat der Saison 
gegrillt (MO)  
grilled chicken salad 

Vorspeise    / starter € 10.8 
Hauptspeise / main € 15.1 

Hendelbrust auf buntem Salat der Saison 
in Kürbiskern gebacken (ACFMO) 
fried chicken salad  

Vorspeise    / starter € 11.8 
Hauptspeise / main € 16.5 

Ofenfrisches Gebäck vom „Gillhofer“ Stk. € 2.5 
Salzstangerl (AF) 
Salz-Mohnflesserl (AFG) 
Semmel (A) 

Frisch und natürlich soll es sein, 
drum kommen in unsere Speisen 

KEINE GESCHMACKSVERSTÄRKER 
rein! 





  

Hauptspeisen 
 

Ofenfrischer Schweinsbraten / roast pork  
vom Schopf mit Semmel-,Erdäpfelknödel und warmem Speck-Krautsalat /
with dumplings, made of white bread and potatoes and warm coleslaw (ACFGO) 
 

€ 17.3 

Saftig würziger Surschopfbraten / pickled roast pork 
mit Semmel-, Erdäpfelknödel und warmem Speck-Krautsalat /  
with dumplings, made of white bread and potatoes and warm coleslaw (ACFGO) 
 

€ 17.8 

Gemischtes Brat’l / mixed roasted pork 
(Sur- und Schweinsbraten) mit Semmel-,Erdäpfelknödel und warmem 
Speck-Krautsalat) 
(pickled roast pork and roast pork) with dumplings, made of white bread and 
potatoes and warm coleslaw (ACFGO) 
 

€ 17.8 

Wienerschnitzel vom Schwein  
oder von der Pute  
mit Petersilerdäpfel od. Reis und g’mischtem Salat  
fried pork / turkey cutlet with parsley potatoes and mixed salad (ACFGMO) 
 

€ 17.2  
€ 18.2  

 

Bauern – Cordon Bleu vom Landschwein 
(gefüllt mit Surbraten und Emmentaler) 
dazu Petersilerdäpfel & g‘mischten Salat 
(filled with pickled roast pork and cheese) fried,  
with potatoes and mixed salad (ACFGMO) 
 

€ 18.5 

Leberschädel / Liver fry 
mit Erdäpfel, Bratensaft, frischem Kren und Sauerkraut 
with potatoes, gravy and sauerkraut (AFGMO) 
 

€ 14.9 

Resches Blunzengröstel / Roasted black pudding 
mit Sauerkraut und frischem Kren / with pickled white cabbage and 
fresh horseradish (AFLMO) 

€ 14.9 

 €14.2 
Söbag‘mochtes Kalbsrahmbeuschel 
mit Semmelknödel und Gulaschsaft 
veal lights stew of lung and heart, with bread dumpling and goulash sauce (ACFGLMO)

 

 

A Schauf’l Bauernmist 
Dreierlei Filet v. Schwein, Rind & Huhn m. knusprigen 
Erdäpfelspalten, frisches Marktgemüse 
Mixed grilled pork, beef, turkey, potato wedges(ACFGMO) 
 

€ 19.8 

Tafelspitz (AMA premium Rind) / Boiled round of beef 
mit Rösterdäpfel, Semmelkren / 
with hashed brown potatoes,bread horseradish (AFGLM) 

        (ausgenommen Wochenende und Feiertag!) 
 

€ 20.8 

 





  

Lehner’s Rindsgulasch klassisch / Classical beef goulash 
mit Semmelknödel 
stewed beef, flavoured with paprika, dumplings made of white bread (ACFGO) 
 

€ 15.9 

Hausg’mochte Hascheeknödel 
mit Sauerkraut und Bratensaft / 
with cabbage and gravy (ACMO) 
 

mit Sauerkraut und Gulaschsaft 
with cabbage and goulash sauce (ACMO) 

 

 
€ 14.9 

 
 

€ 15.9 

Holzfäller Nockerl 
mit Surbraten, Schwammerl, Rahm und g’mischtem Salat / egg-shaped 
dumplings of bread, pickled roast pork, cream and mixed salad (ACGMO) 

Auf Wunsch auch gerne vegetarisch! (€ 14.9) 
  

€ 16.5 

Wia z’haus Pfandl 
(österreichische Schweinsfilets zart rosa gebraten) Pilzsauce, 
hausg‘mochte Erdäpfelkrapfen und Gemüse  
(pork loin roasted) mushroom sauce, potatoe patties and vegetable (AGLO) 

 

€ 19.2 

A hoibes Wiener Backhenderl / Fried chicken 
mit Erdäpfelsalat / with potatoe salad (ACFGLMO) 
 

€ 18.2 

Vegetarisch 
Kasspotz’n / Cheese Spätzle 
mit Zwiebel, Kümmel und g’mischtem Salat / 
thimble dumplings, made with cheese, onion and mixed salad  (ACGMO) 

 

€ 16.9 

Gebackener Emmentaler / Fried cheese 
mit Petersilerdäpfel und g’mischtem Salat/ 
with parsley potatoes and mixed salat (ACFGMO) 
 

€ 16.5 

Tagliatelle mit Blattspinat 
in feiner Rahmsauce, dazu Asmonte (österr. Parmesan)  
und g’mischten Salat 
with spinach and fresh parmesan in cream sauce, mixed salad (ACGMO) 

 

€ 15.6 

Hausg´mochte Kaspressknödel 
auf Salat der Saison, dazu Joghurt-Dip 
           fried cheese dumpling, yogurtdip, salad (ACFGLM) 
 
 
 

 

€ 14.6 

                 Erdäpfel-Gemüsegröst’l / „Vegetable pan“ (L)     € 12.9  
 



  

Für unsere Kinder 
Mickey Mouse Schnitzerl  
Wiener Schnitzerl v. Schwein mit Pommes Frites, Ketchup und 
kleiner Überraschung  
fried pork cutlet with French fries(ACF) 
 

€ 8.2 
 

Winnie Puhh Würstel / Grilled sausages  
mit Pommes Frites, Ketchup und kleiner Überraschung / with fries 
and ketchup (L) 
 

€ 7.2 
 

  

Für den kleinen Hunger 
Sacher Würstel / Hot sausages 

mit Senf, frischem Kren und Gebäck /  
with mustard, fresh horseradish and white bread (LM) + (Gebäck) 

mit Gulaschsaft und Gebäck / 
with goulash sauce and white bread (ALO) + (Gebäck) 

 

 
€ 6.8 

 
 

€ 7.8 

Bauerntoast / Farmer’s Toast 
mit Surbraten, Paprika, Zwiebel und Käse überbackenes 
Schwarzbrot, dazu Ketchup / 
sourdough bread with pickled roast pork, pepper, onion, cheese and 
ketchup (AGM) 

€ 8.5 

  

Zur Jause 
  
Bunt g’mischtes Bauernbrot / bread w. mixed cold cuts (AGMO) 
 

€ 8.5 
 

A Wia z’haus Jaus‘n 
Brettljaus‘n mit einer Scheibe frischem Bauernbrot /  
sourdough bread with mixed cold cuts, cheese and spread (AGMO) 
 

€ 13.5 

  
  
  

JAUSE IN DEN WINTERMONATEN NUR 
AUF ANFRAGE! 

 





Wos Siaßes 
Warmer ausgezogener Apfelstrudel mit Schlag / 
warm apple strudel with cream (ACFGH) 

€ 5.8 

2 Stk. Palatschinken mit hausg’mochter Marmelade 
(Erdbeer oder Marille) 
two pieces of pancake with strawberry or apricot jam (ACG) 

€ 7.2 

Eispalatschinke mit Schlag und Schokoladensauce 
(ACFGH)

€ 8.5 

Hausgemachte Schokotarte mit Erdbeersorbet / 
chocolate tart with strawberry lime sorbet (ACFG) 

€ 8.9 

Gruppenessen 
(ab 8 Personen, auf Vorbestellung)

Lehner’s Schwertessen (Gegrilltes und Gebackenes 
v. Schwein, Rind und Pute mit Beilagen) (ACF)

€ 21.5/ Pers. 

Scheibtruch’n Essen (Bauernschmaus G’schicht) (ACFGLO) € 19.8/ Pers. 

Ripperlpartie (mit 2erlei Knödel, Kraut, Senf und Kren) 
(ACFGO)

€ 16.9/ Pers. 

Brat’l in der Rein (mit 2erlei Knödel und Krautsalat) 
(ACFGO)

€ 19.5/ Pers. 

Kaiserschmarr’n in der Rein 
mit Röster (ACFGH)

€ 13.5/ Pers. 

Gedeck (hausgemachte Aufstriche mit Brot) € 3.9/ Pers. 



98 

Beilagen / Extraportion 
Reis / rice € 2.8 
Erdäpfel / potatoe € 2.8 
Pommes Frites / french fries € 3.9 
Nockerl (AC) € 2.9 
Gemüse / vegetable (L) € 3.0 
G’mischter Salat / mixed salad (MO) € 5.5 
Knödel / dumpling (ACFG) € 2.5 
Kernöl € 1.8 
Ketchup € 1.5 
Senf / mustard (M) € 1.5 
Mayonnaise (CM) € 1.5 
Butter (M) € 1.8 
Preiselbeeren / cranberries € 1.9 
Scheibe Brot / bread (A) € 1.8 
Kren € 1.8 

Durch Beilagen-Änderungswünsche können 
sich auch Preisänderungen ergeben 

Für die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen bzw. aus 
Österreich wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.
Rind, Schwein: 
Fleischerei Ozlberger (Hartkirchen), ab Hof Hubert Füreder (Ottensheim); Riepl 
Huhn und Pute: Geflügelhof Schwareiter`s (Feldkirchen)  
Kräuter,Obst, Erdäpfel, Gemüse, BIO Kresse: Lackner (Walding), Josef Rathmayr (Hartkirchen), Grabmaier 
(Eferding), kloanes Greazeigs (Zwettl a.d. Rodl) 
Milch, Milchprodukte: aus Österreich mit dem AMA-Gütesiegel, Transgourmet (Traun), Metro 
Käse: Langzwettler Käse mit Herkunft 
Eier: Leitner-Ei (Lichtenberg) 
Fische: Eisvogel (Molln), hauseigener Teich 
Rapsöl und Fette, Kürbiskernöl: Mühl4telÖl (Mauthausen), Weinzierl (Goldwörth) 
Brot und Gebäck: Bäckerei Gillhofer (Ottensheim) 

Wir verarbeiten ganzjährig heimische, regionale und saisonale Produkte!




