
  

Suppen und Vorspeisen 

 

Oma Lehner’s kräftige Rindsuppe 
Grandma Lehner’s clear soup 

mit hausgemachter Einlage / filled with: 
 

 

  Frittaten / thin strips of pancake (ACGLM) 
 

  Milzschnitten / slices of spleen (ACFLM) 
 

  Nudeln / noodles (ACLM) 
 

  Leberknödel / liver dumpling (AFGLM)           € 4,10 
 

  Kaspressknödel / fried cheese dumpling (ACFGLM) € 4,10 

 

 

 

 

€ 3,90 
 

 

Tellerfleisch / Old Viennese Pot  
(Rindsuppe, Nudeln, Gemüse, Rindfleisch, frischer 

Kren) 
(clear soup, noodles, vegetables, slices of beef) (ACLM) 

 

€ 7,20 

Carpaccio vom Mühlviertler Weiderind / Beef 

carpaccio  
mit Salatgarnitur, getoastetem Schwarzbrot und 

Asmonte (Österr.Parmesan) / with salad, toasted bread and 

parmesan (AFGMO) 

 

€ 10,20 

Kohlrabi-Carpaccio 
mit gebackenen Blunzenrädern und Speckschaum / with 

fried black pudding and foam of bacon 

€ 7,50 

Blattsalat Schafkäse 
Schafkäsecamembert vom Schafkäsehof Weizer 
green salad with sheep cheese (GMO) 

Vorspeise    / starter € 5,50 

Hauptspeise / main € 10,20 

Hendlbrust auf buntem Blattsalat 
gegrillt (MO) oder in Kürbiskern gebacken (ACFMO) 
grilled or fried chicken salad  

 

Vorspeise    / starter € 5,50 

Hauptspeise / main € 10,20 

Ofenfrisches Gebäck vom „Holzpoldl“ 
 

Stk. € 1,30 
Salzstangerl (AF) 

Salz-Mohnflesserl (AFG) 

Semmel (A) 

 

 



  

Hauptspeisen 

Ofenfrischer Schweinsbraten / roast pork  
vom Schopf mit 2erlei Knödel und warmem Krautsalat / 
with dumplings, made of white bread and potatoes and warm coleslaw 
(ACFGO) 
 

€ 12,90 

Saftig würziger Surschopfbraten / pickled roast pork 
mit 2erlei Knödel und warmem Krautsalat /  
with dumplings, made of white bread and potatoes and warm coleslaw 
(ACFGO) 
 

€ 13,30 

Gemischtes Brat’l / mixed roasted pork 
(Sur- und Schweinsbraten) mit 2erlei Knödel und warmem Krautsalat 
(pickled roast pork and roast pork) with dumplings, made of white bread 

and potatoes and warm coleslaw (ACFGO) 

 

€ 13,10 

Wienerschnitzel v. Schwein / Pute  
mit Petersilerdäpfel od. Reis und g’mischtem Salat  
fried pork / turkey cutlet with parsley potatoes and mixed salad (ACFMO) 

 

€ 12,90  

  

 

Bauern – Cordon Bleu 
(gefüllt mit Speck, Berg- und Graukäse und Zwiebel) 

dazu Petersilerdäpfel & g‘mischten Salat 
(filled with bacon, cheese and onion) fried,  

with potatoes and mixed salad (ACFGMO) 

 

€ 13,50 

Leberschädel / Liver fry 
mit Erdäpfel, Bratensaft, frischem Kren und Sauerkraut 
with potatoes, gravy and sauerkraut (AFGMO) 

 

€ 11,30 

Resches Blunzengröstel / Roasted black pudding 
mit Sauerkraut und frischem Kren / with pickled white cabbage and 

fresh horseradish (AFLMO) 

€ 9,90 

  

Söbag‘mochtes Kalbsrahmbeuschel 
mit Semmelknödel und Gulaschsaft 
veal lights stew of lung and heart, with bread dumpling and goulash sauce 
(ACFGLMO) 
 

€ 9,60 

A Schauf’l Bauernmist 
Gegrilltes v. Schwein, Rind, Pute m. knusprigen Erdäpfelspalten, 

frisches Marktgemüse und g’mischtem Salat 
Mixed grilled pork, beef, turkey, potato wedges and salad (ACFGMO) 

 

€ 14,90 

Tafelspitz (AMA premium Rind) / Boiled round of beef 
mit Rösterdäpfel, Semmelkren / with hashed brown potatoes, 

bread horseradish (AFGLM) 

(ausgenommen Wochenende und Feiertag) 

 

€ 15,40 

 



  

Lehner’s Rindsgulasch klassisch / Classical beef goulash (stewed 

beef, flavoured with paprika) (AO) 

 

€ 9,90 

Hausg’mochte Hascheeknödel 
mit Sauerkraut und Bratensaft / 
with cabbage and gravy (ACMO) 
 

mit Sauerkraut und Gulaschsaft 
with cabbage and goulash sauce (ACMO) 

 

 

€ 9,60 
 
 

€ 10,20 

Holzfäller Nockerl 
mit Schinken, Champignons, Rahm und g’mischtem Salat / egg-shaped 

dumplings of bread, ham, cheese, cream and mixed salad (ACGMO) 
  

€ 12,20 

Wia z’haus Pfandl 
(österreichische Schweinsfilets zart rosa gebraten) Schwammerlsauce, 

hausg‘mochte Erdäpfelkrapfen und Gemüse  
(pork loin roasted) mushroom sauce, potatoe patties and vegetable (AGLO) 

 

€ 15,70 

A hoibes Wiener Backhenderl / Fried chicken 
mit Erdäpfel-Vogerlsalat / with potatoe salad and lamb’s lettuce (ACFGLMO) 
 

€ 13,50 

Vegetarisch 

Kasspotz’n / Cheese Spätzle 
mit Zwiebel, Kümmel und g’mischtem Salat / 
thimble dumplings, made with cheese, onion and mixed salad  (ACGMO) 

 

€ 10,20 

Gebackener Emmentaler / Fried cheese 
mit Petersilerdäpfel, Preiselbeeren und g’mischtem Salat/ 
with parsley potatoes, cranberry and mixed salat (ACFGMO) 
 

€ 9,50 

Tagliatelle mit Blattspinat 
in feiner Rahmsauce, dazu Asmonte (österr. Parmesan)  

und g’mischten Salat 
with spinach and fresh parmesan in cream sauce, mixed salad (ACGMO) 

 

€ 10,20 

Gemüse im Frühlingsrollenteig 
an Blattsalat und Joghurt-Dip  
backed vegetables, yogurtdip, mixed salad (ACLGMO) 

 

€ 9,10 

Kaspressknödel 
auf Blattsalat, dazu Joghurt-Dip 
fried cheese dumpling, yogurtdip, salad (ACFGLM) 

 

 

 

€ 8,50 

 

                              Erdäpfel-Gemüsegröst’l / „Vegetable pan“ (L)     € 8,20 

 



  

Für unsere Kinder 
Mickey Mouse Schnitzerl  
Wiener Schnitzerl v. Schwein mit Pommes Frites, Ketchup und 

kleiner Überraschung  
fried pork cutlet with French fries and salad garniture (ACF) 

 

€ 6,30 

 

Winnie Puhh Würstel / Grilled sausages  
mit Pommes Frites, Ketchup und kleiner Überraschung / with fries 

and ketchup (L) 

 

€ 5,90 

 

Für den kleinen Hunger 
Sacher Würstel / Hot sausages 

mit Senf, frischem Kren und Gebäck /  
with mustard, fresh horseradish and white bread (LM) + (Gebäck) 

 

mit Gulaschsaft und Gebäck / 
with goulash sauce and white bread (ALO) + (Gebäck) 

 

 

€ 4,70 
 
 

€ 6,10 

Bauerntoast / Farmer’s Toast 
mit Schinken, Paprika, Zwiebel und Käse überbackenes 

Schwarzbrot, dazu Ketchup / 
sourdough bread with ham, pepper, onion, cheese and ketchup (AGM) 

€ 6,40 

Zur Jause 
Topfen- oder Erdäpfelkasbrot /  
sourdough bread with pot or potatoe cheese (AGMO) 
 

€ 3,90 

Bunt g’mischtes Bauernbrot / bread w. mixed cold cuts (AGMO) 
 

€ 5,90 
 

A Wia z’haus Jaus‘n 
Brettljaus‘n mit einer Scheibe frischem Bauernbrot /  
sourdough bread with mixed cold cuts, cheese and spread (AGMO) 

 

€ 10,90 

Rindfleischsalat (vom Tafelspitz)  
Reichlich garniert, dazu eine Scheibe frischem Bauernbrot /  
sliced boiled cold beef with onions, garnish, salad dressing & sourdough 

bread (AMO) 
 

€ 9,20 

 

 

 

  

  
 



  

Wos Siaßes 

  

Warmer Apfelstrudel mit Schlag / 
warm apple strudel with cream (ACFGH) 

€ 4,50 

 

2 Stk. Palatschinken mit hausg’mochter Marmelade 
(„pfannenfrisch” bitte um Geduld – Wartezeit ca. 15 min) 

two pieces of pancake with apricot jam (ACG) 
 

 

€ 4,90 

 

 

 

Eispalatschinke mit Schlag und Schokoladensauce 
(„pfannenfrisch” bitte um Geduld – Wartezeit ca. 15 min) (ACFGH) 

 

€ 6,20 

Hausgemachte Schokotarte mit Erdbeer-Limettensorbet /  
chocolate tart with strawberry lime sorbet (ACFG) 

 

 

€ 6,90 

 

 

Gruppenessen 
(ab 8 Personen, auf Vorbestellung) 

 

  

Lehner’s Schwertessen (Gegrilltes und Gebackenes 

v. Schwein, Rind und Pute mit Beilagen) (ACF) 
 

€ 13,10/ Pers. 

Scheibtruch’n Essen (Bauernschmaus G’schicht) (ACFGLO) 
 

€ 13,10/ Pers. 

Ripperlpartie (mit Knödel, Kraut, Senf und Kren) 

(mit Stöckelkraut € 12,90/ Pers.) (ACFGO) 

 

€ 12,30/ Pers. 

Brat’l in der Rein (mit 2erlei Knödel und Krautsalat) 

(mit Stöckelkraut € 13,30/ Pers.) (ACFGO) 

 

€ 12,50/ Pers. 

Kaiserschmarr’n in der Rein 
mit Röster und Vanilleeis (ACFGH) 

 

 

€ 8,20/ Pers. 

Gedeck (dreierlei Aufstriche mit Brot) € 3,10/ Pers. 

  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

Für die Verwendung von Produkten  aus umliegenden Regionen bzw. aus Österreich wurden 

wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet. 

Rind, Schwein: Fleisch aus heimischer Landwirtschaft von  

Fleischerei Hörlsberger (Linz), ab Hof Hubert Füreder (Ottensheim); Huhn und Pute, Tschiltsch (Stmk) 

Obst, Erdäpfel und Gemüse je nach Saison:                                                                                                

Grabmayr (Eferding), Handlbauer (Lichtenberg), Kitzmüller (Goldwörth) 

Milch, Milchprodukte: aus Österreich mit dem AMA-Gütesiegel, Transgourmet (Traun) 

Eier: Österreichisches Vollei aus Bodenhaltung, Freilandeier, Egger (St.Peter/Wimberg) 

Fische: Fischzucht Haas, Piberbach;                                                                                                                 

Essige und Mohnöl: Kitzmüller (Goldwörth), Rapsöl und Fette, Olio (Pennewang);                                                                                                                                                 

Brot und Gebäck: Bäckerei Holzpoldl (Lichtenberg) 

Wir verarbeiten ganzjährig heimische, regionale und saisonale Produkte  

Unser EXTRA für euch: selbstgemachte Suppenwürze („Maggi“) 

  

Beilagen / Extraportion 
  

Reis / rice € 2,40 

Erdäpfel / potatoe € 2,40 

Pommes Frites / french fries € 3,00 

Nockerl (AC) € 2,50 

Gemüse / vegetable (L) € 2,60 

G’mischter Salat / mixed salad (MO) € 3,90 

Knödel / dumpling (ACFG) € 1,70 

Kernöl € 1,00 

Ketchup € 1,00 

Senf / mustard (M) € 1,00 

Mayonnaise (CM) € 1,00 

Sauce Tartare (CM) € 1,00 

Butter (M) € 1,00 

Preiselbeeren / cranberries € 1,00 

Scheibe Brot / bread (A) € 1,10 

Brezerl (A) € 1,30 

Bierstangerl (A) € 1,30 

 

Durch Beilagen-Änderungswünsche können sich auch 

Preisänderungen ergeben 

 

 



Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren 

anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt 

darüber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder –unverträglichkeiten auslösen 

können. 

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im 

Endprodukt enthalten sind. 

Allergeninformation 
gemäß Codex-Empfehlung 

 
Buchstabencode Kurzbezeichnung Buchstabencode Kurzbezeichnung 

 glutenhaltiges 
Getreide 

 
Schalenfrüchte 

 

Krebstiere 
 

Sellerie 

 
Ei 

 
Senf 

 
Fisch 

 
Sesam 

 
Erdnuss 

 
Sulfite 

 
Soja 

 
Lupinen 

 Milch oder 
Laktose 

 
Weichtiere 

 



 Getränke 
  

 Biere / beer:  
Gösser Spezial 0,5 l (A) € 4,20 

Gösser Spezial 0,3 l (A) € 3,70 

Gösser Spezial Pfiff 0,2 l (A) € 3,10 

Linzer Bier 0,5 l (A) € 4,20 

Linzer Bier 0,3 l (A) € 3,70 

Lehner’s 0,5 l (A) € 4,20 

Lehner’s 0,3 l (A) € 3,70 

Stiftsbräu 0,5 l (A) € 4,40 

Stiftsbräu 0,3 l (A) € 3,90 

Gösser Naturradler 0,5 l (A) € 4,20 

Gösser Naturradler 0,3 l (A) € 3,70 

Gösser Naturgold (alkoholfrei) 

0,5 l (A) 

€ 4,20 

Zipfer Drei 0,5 l (A) € 4,20 

Edelweiß Hofbräu 0,5 l (A) € 4,20 

Edelweiß Hofbräu 0,5 l alkfr. (A) € 4,20 

Weihenstephan 0,5l. (A) € 4,40 

 

Alkoholfrei / without alcohol  
Coca Cola 0,33 l € 2,90 

Coca Cola light 0,33 l € 2,90 

Spezi 0,33 l € 2,90 

Schartner Orange 0,25 l € 2,80 

Schartner Zitrone 0,25 l € 2,80 

Almdudler 0,33 l € 2,90 

Lipton Eistee Pfirsich 0,33l € 2,90 

Apfel-, Orangen- od. 

Johannesbeersaft 0,33 l 

€ 2,90 

Apfels.natur/Apfel-Karotte 0,25 l € 3,00 

Traubensaft 0,25 l gespritzt € 2,50 

Pago Fruchtsaft 0,2 l € 2,90 

Himbeer Soda 0,5 l € 2,70 

Red Bull 0,25 l € 3,80 

Bitter Lemon 0,2 l € 2,90 

Tonicwater 0,2 l € 2,90 

  

Mineral- und Sodawasser:  
Gasteiner prickelnd 0,33 l € 2,80 

Gasteiner still 0,33 l € 2,70 

Sodawasser 0,33 l 

Leitungswasser 0,33l 

€ 1,90 

€ 0,70 
  

Most:  
Most pur 0,5 l (O) € 2,90 

Most pur 0,3 l (O) € 2,60 

Most g’spritzt 0,5 l (O) € 2,90 

Most g’spritzt 0,3 l (O) € 2,60 

 

Wein / wine  
Schankwein weiß GV v.  € 2,60 

Schankwein rot Blfr. v. 

Neckenmarkt 1/8 l (O) 

€ 2,90 

G’spritzter weiß ¼ l (O) € 2,90 

G’spritzter rot ¼ l (O) € 3,10 

Aperolspritzer ¼ l (O) € 3,60 

  

Kaffee / coffee  
Kleiner Schwarzer € 2,60 

Großer Schwarzer  € 3,40 

Verlängerter (G) € 2,90 

Capuccino (G) 

Caffé Latte (G) 

€ 3,20 

€ 3,50 

Häferlkaffee (G) € 3,30 

Heiße Schokolade (G) € 3,30 

Heiße Schokolade m. Schlag (G) € 3,60 

  

Tee / tea  
div. Sorten in der Kanne 0,4 l € 3,20 

  

Liköre/Schnäpse / liqueur  
Fernet 2 cl € 2,90 

Rum 2 cl € 2,60 

Campari 4 cl € 3,90 

Underberg 2 cl € 2,90 

Jägermeister 2 cl € 2,90 

Blutorange 2 cl € 4,60 

Nussgeist 2 cl € 3,20 

Zirbe 2 cl € 3,20 

Hämmerle Edelbrand 2 cl  

Vogelbeere € 5,50 

Williams, Marille € 4,60 

Wieselb. Bockbierbrand 2cl € 3,70 

Alte Trebern 2 cl € 4,60 

Averna m. Zitrone und Eis € 3,30 

 

Mischgetränke / mixed drinks  
Campari Orange € 4,90 

Cola Rum Captain Morgan € 4,40 

Cola Rum € 4,10 

Cola Whiskey € 4,70 

Flügerl € 4,50 

Gin Tonic 

Mei Dschin 

€ 4,40 

€ 4,60 

Wodka Lemon € 4,40 

 

 


